Moutag

~ dem Kodwem uber die Schultfer geschant ~

Auswall friscuer & warinerttr Salate
Blattsalat mit Bio Kernen & Mango- Chili Dressing
Tacosalat (Kidneybohnen, Mais, Tacos, Sauerrahm)
Kohlrabi-Apfelrohkost, Tomatensalat mit Gelbzwiebel
Kartoffelsalat mit Sauergurke & Schnittlauch

Kalde, Kleivighetem
Edel-Schinken & Rauchsalami (vom Fleischermeister Wiebelitz)
mit Essiggemuse, Pikanter Rindfleischsalat
Avocado-Gemusebow!l mit Rauchlachs

Aus dem Suppesitoppf
Fischcremesuppe (aus Wildfang) & Einlage
Blumenkohlsuppe (Vegetarisch)

Warmes aus o Ofem
Burgunderbraten vom Rind
Landhuhnbrust mit Tomate & Kase Uberbacken
Gedunstetes Ostsee-Rotbarschfilet (aus Wildfang) mit Dillrahmsofie
Kartoffelragout mit Bio Linsen (Vegetarisch)

Karotten mit Bio Nackthafer, Kohlrabigemuse
Kartoffelmus mit Rostzwiebeln, Geschwenkte Landknolle in Bio Rapsol
Pastinaken-Kartoffelpuffer

Sitfies Allerter
Quarkcreme mit Bio Sanddorn, Kleines Geback
Cremiges Eis ,Rhabarbergrutze, GrieRpudding mit Beerensofle,
Kasereise

Gutun Appetd!

Fur unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.
Anderung am Buffet
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diemstag

~ Was wir ,Fisdukdppe” somst moch germt essest... ~

Auswall friscuer & warinerttr Salate
Buntes Blattgemuse mit Zitronen-Buttermilchdressing
Bauernsalat, Mohrenrohkost, Pilzsalat
Kornersalat mit Kichererbse und Nussen

Kalte Kltimigheitom
Ostseehering (aus Wildfang) mit Apfel-Zwiebelsofde
Eisbeinsulze mit Gruner Sofde, Hahnchen- Teriyakisalat

Aus dtw Suppestorf
Karotten-Ingwer Suppe (Vegetarisch)
Knoblauchcremesuppe mit gerosteten Mandeln (Vegetarisch)

Warues aus der Kiche
Gebackene Lammkeule mit Knoblauch & Thymian
Schweinegulasch mit Kimmel und Malzbier
Fischragout (Aquakultur & Wildfang) mit Krebsbuttersofie
Nudeln mit kleinem Gemuse & Pesto (Vegetarisch)
Spinat-Knusper Taler, Grune Bohnen mit Birne & Speck, Rahmkraut
Semmelklofle, Kartoffel Kroketten & Kartoffelgratin

Sufle Leokered
Joghurt mit Nussen & Honig
Weifses Schokoladenmousse mit Fruchtsof3e, Kleines Geback
Bio Rundkorn in Vollmilch gekocht mit Heidelbeeren
Kase aus der Heimat

Gutun Appetd!

FUrnunser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.
Anderung am Buffet
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Mdttwoc

~ Kleime Wamderumg durch Putt & Poawun ~

Auswadd friscuer & warinierter Salate
Blattsalat mit Kartoffeldressing
WeifSkrautsalat mit Sauerrahm,

Zucchini-Gurkensalat mit gerosteter Salami
Wassermelone mit WeifSkase, Rote Bete Salat mit Birne

Kalte Kltimigheiton
Gerauchertes vom Fischmarkt (aus Wildfang)
mit Silberzwiebel & Meerrettich
Marinierter Upahler Falscher ,Hasenbraten®
Matjes (aus Wildfang) mit Honig-Senf-Dillsof3e

Aus dem Suppesitopf
Samtsuppe vom Spargel (Vegetarisch)
Gutsherrentopf mit Fleisch und Gemuse

Puatt & Pawm
Zitronenhahnchen-Gemusepfanne
Zwiebelsteaks vom Schweinenacken
Gebratenes Schollenfilet (aus Wildfang) auf Tomaten-Muschelkompott
Spatzle-Pfanne mit kleinem Gemuse (Vegetarisch)
Buntes Ackergemuse, Brokkoli, Blattspinatherzen mit Schmand & Sesam
Kartoffel-Pilzgemuse, Tomatenreis, Ofenkartoffel mit Sauerrahm

Stifies Allerted
Kleines Geback, Eiscreme, Beerensofde
Mecklenburger Gotterspeise,
Zitronenmousse, Karamellpudding mit Schokobanane
Kasekarussell

Guten Appet!

Fur unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.
Anderung am Buffet
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dommerstag

~ dig quite alte Zut: Futftim wie bo” Mutterm ~

Auswadd friscuer & warinierter Salate
Blattsalat mit Honig-Senfdressing
Rote Murmel & Weichkaseballchen
Chicorée-Orangensalat, Lauchsalat mit Radieschen
Kartoffelsalat nach ,Oma‘s Art*

Kalte Kltimigheiton
Sauerfischmarinaden (aus Wildfang) von der Wismarbucht Fischerei
Pikanter Wurstsalat, Anti Pasti vom Ackergemuse

Aus dem Suppesitopf
GemuUsecremesuppe mit Crodtons (Vegetarisch)
Rinderbruhe mit reichlich Einlage

Libgerich...
Geschmorte Roulade vom Mecklenburger Weiderind
Mecklenburger Obstbraten vom Schweinenacken
Seelachsfilet (aus Wildfang) in Eihulle gebraten auf Zwiebel-Speck-Stippe
Kartoffelnudeln mit Rahmpilzen (Vegetarisch)

Spargelragout, Rahmwirsing,
Zucchini-Tomatengemuse,
Gebratene KloRecken, Kartoffelstampf mit Blutwurst & Birne

Sufle Leokered
Schwarzmousse mit Vanilleschaum, Buttermilchdessert
Cremiges Eis, Apfelschnee, Kleines Geback
Kasekarussell

Guten Appetd!

FUr unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.
Anderung af Buffet !*
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Frutag

~ Aus Tradction: Fiscers Fritz fischdt... ~

Auswadd friscuer & warinierter Salate
Blattsalat mit Tomatendressing
Gurkensalat suf3-sauer abgeschmeckt
Mohrenrohkost, Selleriesalat (Cole Slaw)
Wassermelonen mit WeifSkase

Allerter” vouw Fischmanrtt
(aus Wildfang & Aquakultur)
Herings-Marinaden, Meeresfruchtesalat
Raucherfisch, Rauchlachssalat mit Apfel & Lauch, Algenquark

Eisbeinsulze vom Upahler Fleischermeister Wiebelitz mit Tatarensofle,
Rauchfleisch-Salat mit Backpflaumen

Aus Storfebekers Suppentopf
Klare Fischsuppe (Fisch aus Wildfang & Aquakultur) mit Einlage
Kartoffelsuppe (Vegetarisch)

Warwes vous Swutse
Gebackenes Zanderfilet (Wildfang) in leichter Safransofde
Gebratene Forelle (Wildfang) mit Mandelbutter
Zweierlei vom Schwein (Schweinebraten & Kasslerbraten) mit Rostzwiebeln
Gemuselasagne (Vegetarisch)

Marktgemuse aus dem Rohr, Bio Weifse Bohnen in Tomatensofie
Blumenkohl, Petersilienkartoffeln, Pilzreis, Semmelklofie

Paratem-Nascuered
Milchcreme mit Kirschen, Erdbeer-Rhabarbermousse
Gemischtes Eis mit verschiedenen Dessertsofien
,Stortebekers“ Seesack (Windbeutel gefullt)
Kleine Kasereise

Gutun Appetd!

Furunser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.

Anderung am Buffet
DE-OK0-006




Sauwmstag

~ Wo de Ostseewellent frecken am demn Stramd, ... ~

Auswadd friscuer & warinierter Salate
Bunter Salat-Mix mit Hausdressing,
Tomatensalat mit Hirtenkase & Oliven,
Kartoffelsalat mit krossem Speck,
Kichererbsensalat, Rote Bete mit Apfel

Kalte Kleinigieitom
Heringssalat (aus Wildfang) von Logger Heringen ,Min Herzing"
Katenrauchsalami, Salat vom ,Falschen Hasen“ mit Bio-Braunen-Linsen

Aus demn Suppentopfon
Maissuppe mit Chili
Tomatensuppe mit Zwiebellauch (Vegetarisch)

Huw...

Deftiger Rindergulasch mit Pilzen und Zwiebeln
Bauerngockel aus dem Rohr mit Paprika
Gebratenes Kohlerfilet (Wildfang) in korniger Senfsof3e
Buntes Gemuse mit Bio Quinoa & Tofu (Vegetarisch)

Rahmspinat, Brokkoli, Karottengemuse
Gerostete ,,Lange Krumme* (Kartoffel), Nudeln mit Pesto,
Kartoffel- Barlauchstampf

Zum dessert
Mecklenburger Gotterspeise
Kleines Geback, warme gefullte Eierkuchen im Topping
Zitronencreme mit karamellisierten Apfeln, Eis

Gutun Appetd!

Fur unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.

Anderung am Buffet
DE-OK0-006




Souuntag

~ So st der Nordew ~

Auswadd friscuer & warinierter Salate
Blattsalat mit Kirschtomaten & Himbeerdressing
Gurkensalat mit Schmand, Mohrenrohkost,
Wachsbohnensalat, Bunter Nudelsalat

Vorspesemallerte
Landschinken nach alter Rezeptur & Rauchfleisch, Rinderzungen Carpaccio
Hering (aus Wildfang) von den Rostocker Fischerei Betrieben
mit Hausfrauensof3e

Aus demn Suppestopf
Gemusebruhe (Vegetarisch)
Hahnchen-Currysuppe

Warwes aus Biswarck Rezepten
SpieRbraten vom Schwein
Lammragout mit Knoblauch & Thymian
Gebratenes Welsfilet (Wildfang) mit Meerrettichsofde
Kartoffelpuffer auf Krauter-Rahmpilzen (Vegetarisch)

Buttererbsen, grune Bohnen, Geschwenktes von der Ackerpille (Spitzkohl)
Kartoffeln, Butter-Spatzle, Kartoffel-Kroketten

Sitfies aus der Kowditord
Orangenmousse, Vanillepudding mit Crunchy
Erdbeer-Quarkcreme, Eiscreme, Kirschen
Kasekarussell mit Feigensenf

Guten Appetd!

FUr unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.
Anderung am Buffet
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