
   

Unser à la carte Angebot
Kleines „Allerlei“

Salat von Blattgemüse 
mit Tomate-Mozzarella

€ 14,50

Rosa Scheiben vom Rinderrücken
mit grüner Soße , gerösteten Kartoffeln

mit einem kleinen Salat
€ 22,50

Matjesfilet mit Remoulade *
dazu Dunkelbrot & Butter

€ 17,50

Aus dem Suppentopf
Fischsuppe **

mit kleinem Gemüse 

€ 7,50

Spargelcremesuppe
mit Rauchlachs

€ 8,50

Ohne Fisch und Fleisch
Bandnudeln

 in Kräutercreme 
mit Rucola & Kirschtomaten

€ 15,50

Aus „Pütt & Pann“
Gedünstetes Dorschfilet *

auf Wurzelgemüse
mit Butterkartoffeln & Dillsoße

€ 27,50

Gebratene Scholle
„Finkenwerder Art“ *

mit Gurkensalat & Kräuterkartoffeln

€ 28,50

Gegrilltes Lachsfilet
mit Brokkoli & Tomatenreis

€ 29,00



    

Von unseren Wiesen 
und Weiden

Filet vom Landschwein 
unter Schalotten-Senfkruste 

mit Rahmpilzen & gebackenen 
Kartoffelstäbchen

€ 28,50

Hähnchenbrust
in Käse-Eihülle gebraten

mit Zucchini-Paprikagemüse & Bandnudeln

€ 25,50

Gegrilltes Pfeffersteak vom Weiderind
(Rumpsteak)

mit Ofenkartoffel & Kräutercreme
dazu ein kleiner Salat

€ 31,50

Zum Schluss

Mecklenburger Götterspeise 
Brot geschichtet mit Kirschen

dazu Schlagsahne

€ 8,50

Käsereise
Kräuter-, Bockshornklee-,

Weißschimmerl- und Ziegenkäse
mit Birnensenf, Brot & Butter

€ 16,50

Liebe Gäste, bei Fragen zu Allergenen & Unverträglichkeiten wenden Sie 
sich bitte an unsere Küchen- & Service-Mitarbeiter.

Diese helfen Ihnen gerne und kompetent weiter!

* Wildfang
** Aquakultur

Alle Preise beinhalten Bedienungsgeld und 
den gesetzlichen Mehrwertsteueranteil.
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