Moutag

~ dem Kodwem uber die Schultfer geschant ~

Auswold frischer & warimerter Salate
Blattsalat mit Bio Kernen & Balsamico-Dressing
Tacosalat (Kidneybohnen, Mais, Tacos, Sauerrahm)
Kohlrabirohkost, Tomatensalat mit Weichkaseballchen
Kartoffelsalat mit Sauergurke & Schnittlauch

Kalte Kleimigketem
Schinken & Salami aus dem Katenrauch (vom Fleischermeister Wiebelitz)
mit Essiggemuse, feuriger Rindfleischsalat
Geraucherter Lachs (aus Aquakultur) im Eierkuchenmantel
mit Krauterschaum

Aus dtw Suppestorf
Tomatensuppe (vegetarisch)
Eintopf von weifien Bohnen mit Rauchfleisch

Warwes aus dom Ofest
Rinderbraten mit Rotweinzwiebeln
Hahnchenbrust unter Hanfkruste
Gebratenes Zanderfilet (aus Wildfang) mit Petersiliensof’e
Pfannengemuse der Jungbauern mit Bio-Sojabohnen-Quark (vegetarisch)

Bio Karotten-Nackthafer-Gemuse, Gedunsteter Kohlrabi
Kartoffelmus mit Bio Rostzwiebeln, Geschwenkte Erdknolle in Bio Rapsol
Pastinaken-Kartoffelpuffer

Sitfies Allerter
Quarkcreme mit Bio Sanddorn, Kleines Geback
Cremiges Eis mit Grutze von Gluhwein-Heidelbeeren,
Griefpudding mit Kirschen, kleine Kasereise

Gutun Appetd!

Fur unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.
Anderung am Buffet
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diemstag

~ Was wir ,Fisdukdppe” somst moch germt essest... ~

Auswahd friscuer & wariniertur Salate

Buntes Blattgemuse mit Senfdressing

Apfel-Lauchsalat, Bio Mohrenrohkost
Bauernsalat, Gurkensalat in Rahm

Kalte Kleinigkeitom
Ostseehering (aus Wildfang) mit Apfel-Zwiebelsauce
Eisbeinstllze mit Tatarensof3e
Hahnchen-Teriyaki- Salat

Aus dem Suppesitoppf
Deftiger Kohleintopf
SuRkartoffelsuppe mit Kokos (vegetarisch)

Warwes aus der Kiudhe
Schweinerucken in Senf-Zwiebel-Eihulle gebacken
Wildschweinbraten mit Preiselbeeren
Lachsfilet (Aquakultur) im Nudelblatt mit Spinat
Rohrennudeln in fruchtiger Tomatensofde (vegetarisch)

Spinat-Knusper Taler, Grunes Kirbisgemuse, Rahmkraut
Mecklenburger Krauterkorn & Kartoffelgratin
Gebackene Kartoffeln mit Kimmel

Sufle Leokered
Vanillepudding mit Apfelkompott
Weiles'Sechokoladenmousse mit Himbeere,
Rundkorn in Vollmilch gekocht mit Zimt & Zucker
Cremiges Eis, Kleines Geback

Gutun Appetd!

Fur unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.
Anderung am Buffet
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Mdttwoc

~ Kleime Wamderumg durch Putt & Poawun ~

Auswadd friscuer & warinierter Salate
Blattsalate mit Joghurtdressing,
Rotkrautsalat mit Bio Dinkel, Waldorfsalat,
Kurbissalat, Rote Bete Salat mit Birne

Kalde, Kleivigheitem
Gerauchertes vom Fischmarkt (aus Wildfang) mit Honig-Senf-Dillsof3e
Upahler Falscher ,Hasenbraten“ an marinierten Gurken
Sild (aus Wildfang) von den Muritz Fischern

Aus dem Suppesitopf
Cremesuppe vom ,Sonnenkonig“ Kurbis (vegetarisch)
Linseneintopf mit Rauchfleisch

Puatt & Pawm
Roulade vom Mecklenburger Weiderind
Pfefferfleisch vom Lamm mit Knoblauch & Thymian
Gebratenes Schollenfilet (aus Wildfang) auf Tomaten Olivenkompott
Spatzle-Pfanne mit kleinem Gemuse (vegetarisch)

Buntes Ackergemuse, Apfelrotkohl, Brokkoli
Kartoffel-Lauchragout, Semmelklofle, Kroketten

Stifies Allerted
Buttermilchcreme mit Fruchtsofde, Eiscreme
Kleines Geback, Zitronencreme
Pflaumengrutze, Kasekarussell

Guten Appet!

Fur unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.
Anderung am Buffet
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dommerstag

~ dig quite alte Zut: Futftim wie bo” Mutterm ~

Auswadd friscuer & warinierter Salate
Blattsalat mit Kartoffeldressing,
Pilzsalat mit Lauch & Speck, Kartoffelsalat nach ,Oma‘s Art“
Brokkoli Salat, Kohlrabirohkost

Kalte Kltimigheiton
Lachs (aus Aquakultur) im Eierkuchenmantel mit Krauter Schmand
Sauerfischmarinaden (aus Wildfang) von der Wismarbucht
Wurstsalat, Anti Pasti vom Mecklenburger Ackergemuse

Aus dem Suppesitopf
Cremesuppe vom Hausgeflugel mit Curry
Zwiebelsuppe mit Kasecroltons (vegetarisch)

Libgerich...
Honigbraten vom geraucherten Schweinertcken
Wildgulasch mit Gelbzwiebel & Pilzen
Seelachsfilet (aus Wildfang) in Eihulle mit Zwiebel-Speck-Stippe
Kartoffelnudeln mit Basilikumsofie (vegetarisch)

Schwarzwurzeln, Spitzkohl, Erbsen in Rahm
Kartoffeln, Kartoffelstampf, Kartoffelklofie

Sufle Leokered
Apfelstrudel mit Zimt & Zucker
Schwarzmus mit marinierten Kirschen
GriefSpudding, Cremiges Eis
Kase aus der Heimat

Guten Appetd!

FUr unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.
Anderung af Buffet
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Frutag

~ Aus Tradction: Fiscers Fritz fischdt... ~

Auswadd friscuer & warinierter Salate
Blattsalat mit Hausdressing
Gurkensalat suf3-sauer abgeschmeckt
Bio MOohrenrohkost, WeifSkrautsalat mit Bio Dinkel
Taco Salat

Allerte” vrou Fuschmarkt (aus Wildfomg/Aquakultur)
Herings- und Sild-Marinaden, Meeresfruchtesalat
Raucherfischauswahl, Rauchlachssalat, Algenquark

Sauerfleisch vom Upahler Fleischer Wiebelitz

Aus Storfebekers Suppentopf
Fischersuppe ,Mann & Fru“ (Fisch aus Wildfang)
Pilzsuppe mit Croltons (vegetarisch)

Warwes vous Swutse
Welsfilet (Wildfang) auf Gemusebett
Gebratene Forelle (Wildfang) in Zitronen-Kapernbutter
Zwiebelbraten vom Landschwein
Marktgemuse aus dem Rohr (vegetarisch)

Blattspinat mit Schmand, Kurbisgemuse,
Blumenkohl mit Semmelbutter
Petersilienkartoffeln, Krauterreis, Kroketten

Piratem-Naschers
Quarkschaum mit Bio Vanille
Walnusscreme, Gemischtes Eis mit Beerengritze
Stortebekers Seesack(Windbeutel gefullt)
kleine Kasereise

Guitn Appetid!

Fur unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.

Anderung am Buffet
DE-OK0-006




Sauwmstag

~ Wo de Ostseewellent frecken am demn Stramd, ... ~

Auswadd friscuer & warinierter Salate
Bunter Salat-Mix mit Senfdressing,
Tomaten-Gurkensalat, Nudelsalat, Bauernsalat
Fruchtiger Salat von Kichererbse & Bulgur

Kalte Klbimigheiton
Gerauchertes vom Seefisch (aus Wildfang)
auf Salat von weifden Bio Bohnen
Heringssalat (aus Wildfang) ,Min Herzing"
Mecklenburger Katenrauchsalami, Falscher Hasenbraten
auf braunen Bio Linsen

Aus demn Suppentopfon
Klare Gemusebruhe mit reichlich Einlage (vegetarisch)
Samtsuppe von der Sellerieknolle

Huuw...

Kummelfleisch nach Art der Freibeuter
(Geschmortes Schweinefleisch mit Backpflaumen und Hopfensaft)
Bauerngockel aus dem Rohr mit Paprikagemuse
Gebratenes Kohlerfilet (Wildfang) in kdrniger SenfsofRe
Reispfanne mit Buntem Gemuse (vegetarisch)

Rosenkohl, Bohnen, Karottengemuse
,Lange Krumme* (Kartoffel) mit Meersalz gebacken, Semmelklofde
Kartoffelmus mit grober Leberwurst & Bio Rostzwiebeln

Zuw dessert...
Milchcreme mit Schokoladensof3e
Kleines Geback, warme, gefullte Eierkuchen
Zitronencreme mit karamellisierten Apfeln, Eis

Guten Appetd!

FUr unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.

Anderung am Buffet
DE-OK0-006




Souuntag

~ So st der Nordew ~

Auswadd friscuer & warinierter Salate
Blattsalat mit Kirschtomaten & Himbeerdressing
Rahmiger Gurkensalat mit Schmand, Bio Mohrenrohkost,
Grune Bohnensalat, Rote Bete Salat mit Sauerrahm

Vorspesemallerte
Rauchfleisch & Mariniertes Rinderzungen Carpaccio
Bismarck Hering (aus Wildfang)
von den Wismarer Fischern mit Hausfrauensof3e

Aus dem Suppesitopf
Gutsherrentopf mit Fleisch & Gemuse
Bio Karotten-Apfelsuppe (vegetarisch)

Warwes aus Biswarck Rezepten
Lammbraten aus dem Wurzkrautersud mit Knoblauch
Obstbraten vom Schweinenacken
Gebackenes Fischfilet (Wildfang/Aquakultur) mit Gemuse & Sahnecreme
Gemuse im Nudelblatt (vegetarisch)

Buttererbsen, Brokkoli, Geschwenktes von der Ackerpille (Spitzkohl)
Kartoffeln, Spatzle, Kartoffelgratin

Sifie aus der Konditored
Orangen- Zimtmousse, Mohnpudding mit Crunchy
Brotkuchen mit VanillesofRe, Pflaumenkompott, Eiscreme
Kasekarussell mit Feigensenf

Guten Appetd!

FUr unser Buffet berechnen wir 39,00 € pro Person.
Anderung am Buffet
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