A Ak

SEEHOTEL

GROSSHERZOG v. MECKLENBURG

~ Den Koéchen liber die Schulter geschaut ~

Auswabhl frischer und marinierter Salate

Blattsalat mit Bio Kernen und Balsamico-Dressing,
Dayanna’s Taccosalat (Kidneybohnen, Mais, Taccos, Sauerrahm),
Kohlrabirohkost, Tomatensalat mit Weichkadseballchen,
Kartoffelsalat mit Sauergurke und Schnittlauch

Kalte Kleinigkeiten

Schinken und Salami aus dem Katenrauch mit Essiggem{se,
(vom Hausschlachter Wiebelitz)

Lachs (Aquakultur) im Eierkuchenmantel mit Krauterschaum,
Feuriger Rindfleischsalat

Aus dem Suppentopf
Tomatensuppe (vegetarisch)

Zwiebelsuppe mit geréstetem Brot

Warmes aus dem Ofen
Sauerbraten vom Rind mit Zwiebel-Rotweinsol3e
Landhuhnbrust unter Knusperkruste
Gebratenes Ostsee-Dorschfilet (wildfang) mit Dillrahmsof3e

Pfannengemise der Jungbauern mit Bio Sojabohnen-Quark (vegetarisch)
Bio Karotten mit Bio Nackthafer, Gediinsteter Kohlrabi,
Kartoffelmus mit Bio Rostzwiebeln, Pastinaken-Kartoffelpuffer,
Geschwenkte Landknolle in Bio Rapsol

SiiBes Allerlei

Quarkcreme mit Bio Sanddorn, Saftiger Blechkuchen,
Cremiges Eis mit Griitze von Heidelbeeren,
Griellpudding mit Kirschen, Kleine Kasereise



SEEHOTEL

GROSSHERZOG v. MECKLENBURG

~ Was wir ,,Fischkdppe“ sonst noch gerne essen... ~

Auswahl von Blattsalaten und marinierten Salaten

Buntes Blattgemuise mit Senf-Dressing,
Apfel-Lauchsalat, Bio M6hrenrohkost,
Kornersalat mit brauner Bio Linse und Nissen,
Gurkensalat mit Dill

Kalte Kleinigkeiten

Dreierlei vom Ostseehering (wildfang) mit Apfel-ZwiebelsoRe,
Salat vom Landhahnchen, pikant abgeschmeckt,
Eisbeinslilze mit TatarensoRe

Aus dem Suppentopf
Deftiger Bohneneintopf
SuRkartoffelsuppe mit Kokos (vegetarisch)

Warmes aus der Kiiche
Kassler im Weinteig gebacken

Kimmelfleisch nach Art der Freibeuter
(geschmortes Schweinefleisch mit Kimmel und Bier)
Lachsfilet (Aquakultur) im Nudelblatt mit Spinat
Réhrennudeln in fruchtiger Bio Tomatensol3e (vegetarisch)
Spinat-Knusper-Taler, Griines Kirbisgemuise, Rahmkraut,
Gebackene Drillinge mit Kimmel,
Mecklenburger Krauterkorn, Kartoffelgratin

SiiBe Leckerei
Vanillepudding mit Apfelkompott,
WeiRes Schokoladenmousse mit Schokostiickchen,
Rundkorn in Vollmilch gekocht mit Zimt und Zucker,
Kleines Geback, Kase aus der Heimat



A Ak

SEEHOTEL

GROSSHERZOG v. MECKLENBURG

~ Kleine Wanderung durch Piitt & Pann ~

Auswahl von Blattsalaten und marinierten Salaten

Blattsalate mit Joghurt-Dressing,
Rotkrautsalat mit Bio Dinkel, Tomatensalat mit Hirtenkase,
Sellerierohkost mit Krautern, Rote Bete Salat mit Birne

Kalte Kleinigkeiten

Gerauchertes vom Fischmarkt (wildfang) mit Honig-Senf-Dillsol3e,
Upahler ,Falscher Hasenbraten” an marinierten Gurken,
Allerlei Sild (wildfang) von den Miiritz Fischern

Aus dem Suppentopf
Cremesuppe vom ,,Sonnenkonig” Kiirbis (vegetarisch)
Linseneintopf mit Rauchfleisch

Piitt & Pann
Hahnchenbrust in Kdse und Eihille
Pfefferfleisch vom Lamm mit Bio Knoblauch und Thymian
Gebratenes Schollenfilet (wildfang) auf Tomaten-Olivenkompott
Spatzle-Pfanne mit kleinem Gemiise (vegetarisch)

Brokkoli-Réschen, Buntes Ackergemiise,
Blattspinatherzen mit Schmand,
Kartoffel-Lauchragout, Semmelkl6RRe, Kroketten

SiiBes Allerlei

Buttermilchcreme mit FruchtsofRe, Eiscreme,
Kleines Geback, Zitronencreme,
Pflaumengriitze, Kasekarussell



SEEHOTEL

GROSSHERZOG v. MECKLENBURG

~ Die gute alte Zeit: Futtern wie bei Muttern ~

Auswahl von Blattsalaten und marinierten Salaten

Blattsalat mit Kartoffel-Dressing,
Tomatensalat mit Bio Gelbzwiebeln,
Kohlrabirohkost, Lauch-Apfelsalat mit Speck,
Kartoffelsalat nach , Landfrauen Art“

Kalte Kleinigkeiten

Lachs (Aquakultur) im Eierkuchenmantel mit Krauter-Schmand,
Sauerfischmarinaden (wildfang) von der Wismarbucht,
Dayanna’s Wurstsalat, Antipasti vom Wohlenberger Ackergemiise

Aus dem Suppentopf
Tim’s Cremesuppe vom Hausgefliigel mit Curry

III

Klare Suppe von der ,,Roten Murmel” mit GrieRkl6Rchen (vegetarisch)

Leibgericht ...

Hohnigbraten vom geraucherten Schweinelachs
Rouladen vom Mecklenburger Weiderind in Rotwein
Seelachsfilet (wildfang) in Eihille mit Zwiebel-Speck-Stippe
Kartoffelnudeln mit BasilikumsoRe (vegetarisch)

~ o~

Schwarzwurzeln, Bio Karotten- und Kohlrabigemdise, Erbsen in Rahm,
,Lange Krumme” (Kartoffeln), Kartoffel-Krautermus, Kartoffelkl6Re

SiiBe Leckerei

Schwarzmus mit marinierten Kirschen, GrieRpudding,
Zwieback-Kuchen mit Zimt und Zucker,

Fruchteis, Kdse aus der Heimat



A Ak

SEEHOTEL

GROSSHERZOG v. MECKLENBURG

Auswahl von Blattsalaten und marinierten Salaten

Blattsalat mit Haus-Dressing,
Gurkensalat sliB-sauer abgeschmeckt,
Bio Mohrenrohkost, Weillkrautsalat mit Bio Dinkel,
Vitalsalat (mit Reis, kleinem Gem{ise, Kernen und Curry)

Allerlei von heimischen Fischmarkten (wildfang / Aquakultur)

Herings- und Sild-Marinaden, Meeresfriichtesalat,
Raucherfisch, Rauchlachssalat, Algenquark

~ o~ o~

Eisbeinslilze vom Upahler Fleischer Wiebelitz

Aus Stortebekers Suppentopf
Fischersuppe (wildfang) ,Mann & Fru“

Pilzsuppe mit Croutons (vegetarisch)

Warmes vom Smutje
Kabeljau (wildfang) & Lachsfilet (Aquakultur) auf Gemiisebett

Gebratene Forelle (wildfang) in Zitronen-Kapernbutter
Schweine-Zwiebelbraten

Marktgemiuse aus dem Rohr mit Quinoa (vegetarisch)
Gurkengemise in Rahm, Blumenkohl mit Semmelbutter,
Kirbisgemise,
Petersilienkartoffeln, Krauterreis, Kroketten

Piraten-Nascherei

Quarkschaum mit Bio Vanille, gemischtes Eis mit Beerengriitze,
Walnusscreme, Kleine Kasereise,
Stortebekers Seesack (gefiillte Windbeutel)



A Ak

SEEHOTEL

GROSSHERZOG v. MECKLENBURG

~ Wo de Ostseewellen trecken an den Strand ... ~

Auswahl von Blattsalaten und marinierten Salaten

Bunter Salat-Mix mit Senf-Dressing,
Tomaten-Gurkensalat, Sellerierohkost,
Nudelsalat, Lauchsalat mit Apfel

Kalte Kleinigkeiten

Geraucherter Blckling (wildfang) auf Salat von weilRen Bio Bohnen,
Heringssalat (wildfang) von Logger Heringen ,,Min Herzing”,
,Falscher Hasenbraten” auf braunen Bio Linsen,
Mecklenburger Katenrauchsalami

Aus den Suppentopfen
Klare Gemusebriihe mit reichlich Einlage (vegetarisch)
Samtsuppe von der Sellerieknolle

Hmm...

Wildbraten in PreiselbeersoRe
Bauerngockel aus dem Rohr mit Paprikagemise
Gebratenes Kohlerfilet (wildfang) in kérniger SenfsoRe
Reispfanne mit Buntem Gemise (vegetarisch)

Rosenkohl, Karottengemiise, Bohnen,
»,Lange Krumme“ (Kartoffel) mit Meersalz gebacken, SemmelkloRe,
Kartoffelmus mit grober Leberwurst und Rostzwiebeln

Von Hier...

Original Mecklenburger Gotterspeise, Kleines Geback,
Zitronencreme mit karamellisierten Apfeln, Gemischtes Eis,
Warme, gefiillte Eierkuchen



A Ak

SEEHOTEL

GROSSHERZOG v. MECKLENBURG

~ So isst der Norden ~

Auswahl von Blattsalaten und marinierten Salaten

Blattsalat mit Kirschtomaten und Himbeer-Dressing,
Rahmiger Gurkensalat mit Schmand, Bio Moéhrenrohkost,
Bohnensalat, Rote Bete Salat mit Sauerrahm

Vorspeisenallerlei

Landschinken nach alter Rezeptur & Rauchfleisch,
Rinderzungen-Carpaccio, mariniert,
Bismarck Hering (wildfang) von den Wismarer Fischern
mit Hausfrauensol3e

Aus dem Suppentopf
Gutsherrentopf mit Fleisch und Gemise
Karotten-Apfelsuppe (vegetarisch)

Warmes aus Bismarck Rezepten
Lammbraten aus dem Wirzkrautersud mit Bio Knoblauch
Rindergulasch mit Pilzen und Zwiebeln
Gebratenes Welsfilet (wildfang) mit MeerrettichsoRe
Gemise im Nudelblatt (vegetarisch)

~ o~ o~

Geschwenktes von der Ackerpille (Spitzkohl),
Buttererbsen, Brokkoli,
Kartoffeln, Kartoffelgratin, Spatzle

SiiRes aus der Konditorei

Orangen-Zimtmousse, Mohnpudding mit Crunchy,
Quarkcreme mit marinierten Pflaumen, Eiscreme,
Kasekarussell mit Feigensenf

Guten Appetit!
Flr unser Buffet berechnen wir 37,00 € pro Person.

Anderung Vorbehalten!
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